
Les objectifs 2007 étaient :

•Augmenter de 15 le nombre de restaurants et
de lieux de restauration collective labellisés.

•Augmenter la conformité des lieux labellisés
aux exigences du label Fourchette verte pour
que dans 70% des cas, le critère alimentation
réponde aux exigences  du label.

L’année 2007 de Fourchette verte
Genève en quelques chiffres

Nouveautés

•5 labels des tout-petits
•1 label affiliation junior

Mouvements

•5 labels en plus dans la catégorie 
des restaurants de collectivité.
•13 labels en plus dans la catégorie junior
•6 labels en moins dans la catégorie 
des cafés-restaurants et self-services.
•3 labels en moins dans la catégorie 
affiliation adulte

Au total, 168 établissements, soit :

• 17 café-restaurants
• 16 self-services
• 54 restaurants de collectivité
• 73 junior
• 5 tout-petits
• 2 affiliations adulte
• 1 affiliation junior
représentant 26’797 places assises, dont
24’734 non-fumeurs (92%).

Et une augmentation de 140% en 6 ans.

Rapport d’activité 2007 abrégé
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4 processus d’évaluation

• 1 grande enquête de satisfaction a révélé que
le plat Fourchette verte était respecté dans 80%
des cas (147 évaluations réalisées par les per-
manentes de l’association, les diététiciennes du
Service Santé de la Jeunesse, la diététicienne
de la Ville de Genève et des élèves de la filière
HES de formation diététicien-ne-s)

• 73 grilles d’appréciation ont été remplies
par 19 testeurs

• 376 visites ont été effectuées dans les éta-
blissements labellisés

• 1 sondage Erasm a montré que 58% de la
population genevoise a entendu parler du
label Fourchette verte et que 25% consom-
ment le plat Fourchette verte.

86 informations pour les partenaires
et le public

• 42 pour les professionnels (équipe de cui-
sine, éducateurs, animateurs)

• 7 pour les parents / enfants

• 7 présentations à des étudiants ou des pro-
fessionnels de la restauration

• 4 formations testeurs

• 18 stands de présentation dans les restau-
rants labellisés

• 8 stands lors de manifestations populaires

ainsi que

• 1 campagne d’affichage avec 195 emplace-
ments pendant 15 jours

• 3 cinémas diffusant une diapositive 
Fourchette verte pendant 2 mois

• 1 vélo genève roule pendant 6 mois

• Plus de 70’000 repas vendus pendant la
campagne «plat du jour Fourchette verte +
1 fruit à 6.-» subventionnée par le DIP dans
les cafétérias des établissements de l’ensei-
gnement postobligatoire

•62 restaurants junior et 16 cafétérias de
l’enseignement postobligatoire ont parti-
cipé à la semaine du goût

• 18 articles de presse ont traité de
Fourchette verte

Et 1,7 EPT (équivalent plein temps) de
ressources humaines pour mener à
bien ce projet

• 0,5 EPT diététicienne coordinatrice de l’as-
sociation

• 0,6 EPT diététicienne de l’association

• 0,5 EPT diététiciennes du Service de santé
de la Jeunesse

• 0,1 EPT diététicienne du Service des écoles
et institutions pour l’enfance de la Ville de
Genève.


