
Les objectifs étaient :

• Augmenter le nombre de restaurants et de
lieux de restauration collective privés et
publics labellisés à 250 représentant 35’000
places assises

• Augmenter la conformité des lieux labellisés
(hors DIP) aux exigences du label Fourchette
verte par le suivi, le contrôle et la formation

L’année 2010 de Fourchette verte
Genève en quelques chiffres

Mouvements : 19 nouveaux labels

•3 labels cafés-restaurants et self-services
•4 labels restaurants de collectivité
•4 labels junior
•8 labels tout-petits

Au total, 247 établissements, soit :

• 14
• 15 self-services
• 65 restaurants de collectivité
• 109 junior
• 35 tout-petits
• 7 affiliations adulte
• 2                junior

représentant 35’129 places assises.

Fourchette verte : un label pour 7,5 cantons 

Fourchette verte Genève
Fourchette verte Tessin
Fourchette verte Neuchâtel
Fourchette verte Fribourg
Fourchette verte Vaud
Fourchette verte Valais
Fourchette verte Jura/Jura bernois

Fourchette verte Suisse
Ligues de la santé
Rue de la Mouline 8
1022 Chavannes-près-Renens
021 623 37 37
info@fourchetteverte.ch

www.fourchetteverte.ch

Rapport d’activité 2010 abrégé

 cafés-restaurants

    affiliations



5 processus d’évaluation

• 1 enquête de satisfaction a montré que 
le plat Fourchette verte était respecté
dans 87% des établissements labellisés

• 55 grilles d'appréciation ont été remplies
par 11 testeurs

• 335 visites ont été effectuées dans les éta-
blissements 

• 1’210 semaines de menus ont été corrigées

• 1 sondage d’opinion a montré que 75% de
la population genevoise déclare connaître le
label Fourchette verte

106 informations pour les partenaires
et le public

• 79 pour les professionnels (équipe de cui-
sine, éducateurs, animateurs)

• 14 pour les parents / enfants

• 1 atelier de formation payant pour le per-
sonnel

• 1 formation testeurs 

• 3 stands de présentation dans les restau-
rants labellisés

• 9 stands lors de différentes manifestations
publiques

ainsi que

• l’engagement d’un établissement pour la
Charte Fourchette verte du développement
durable, proposée sur une base volontaire 

• le partenariat avec Onex Ville du Goût
2010

• le soutien financier de 19 communes

• 3 cinémas diffusant une diapositive
Fourchette verte pendant 3 mois

• Plus de 60'000 repas vendus pendant la
campagne «plat du jour Fourchette verte +
1 fruit à 6.40» (au lieu de 8.90), subvention-
née par le DIP dans les cafétérias des établis-
sements de l'enseignement postobligatoire

• Plus de 4'000 soupes élaborées par 16
grands chefs genevois ainsi que 2'000
recueils de recettes distribués, marquant
l’ouverture de la Semaine du Goût

• 12 articles de presse, 4 interventions TV
et 3 interventions radio

Et moins de 2 EPT (équivalent plein
temps) de ressources humaines pour
mener à bien ce projet

Dans le cadre du programme: 
“Marchez et mangez malin!”


