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1. Les temps forts de l’année 2011 
 

L’année 2011 a été l’année de la promotion du label auprès des crèches et des structures d’accueil 
parascolaires du canton. Suite à la recommandation faite en 2010 par la cheffe du département de la santé 
et des affaires sociales aux établissements de la petite enfance pour qu’ils adhèrent au label FV, le Service 
de la Santé publique a augmenté ponctuellement son soutien financier à Fourchette verte Neuchâtel dans le 
but d’engager pour une durée déterminée une chargée de promotion du label auprès des structures 
concernées. Ce projet a démarré en juin 2011 et toutes les crèches et les structures d’accueil parascolaires 
non labellisées ont été contactées, soit respectivement 51 et 19 établissements.  La grande majorité a été 
rencontrée et 19 demandes de labellisation ont été déposées avant la fin de l’année. 

En collaboration avec Gastro Neuchâtel, une promotion du label par un démarchage individuel auprès d’une 
sélection d’une dizaine de cafés-restaurants a eu lieu. Cette démarche n’a abouti qu’à une seule demande 
de labellisation. 

Le nombre des établissements labellisés n’a que légèrement augmenté malgré un nombre de demandes 
important. Cela parce que, d’une part, une grande partie de ces demandes ont été reçues vers la fin de 
l’année et, d’autre part, plusieurs demandes n’ont pas abouti pour diverses raisons (hygiène, 
renoncement,…). En 2011, il y a donc eu trois nouvelles labellisations contre deux retraits. 

Le nombre total des établissements labellisés au 31.12.2011 était de 49 en plus de 2 services traiteurs 
Fourchette verte junior. Les établissements labellisés se déclinent comme suit : 1 self-service, 16 restaurants 
de collectivité, 16 FV junior, 1 affiliation FV junior, 3 affiliations FV adulte, 3 affiliations FV senior, 9 FV des 
tout-petits. Ce qui représente 3'244 places assises. 

Afin d’assurer le suivi des labellisés, 42 visites d’évaluation ont été effectuées dont 37 par les membres de la 
FRC. De plus, il y a eu 6 visites du bilan auprès des restaurants de collectivité. Tous les établissements ont 
été visités au moins une fois et 300 plans hebdomadaires de menus ont été supervisés et corrigés.  

Dans le but de promouvoir le label, trois stands – concours d’information ont eu lieu dans les établissements 
labellisés Fourchette verte (adultes). Fourchette verte Neuchâtel était également présente à une étape du 
tour du canton en collaboration avec la Ligue neuchâteloise contre le cancer et Vivre sans fumer.  

Dans la cadre du partenariat avec le Centre professionnel du Littoral neuchâtelois (CPLN),  deux ateliers ont 
eu lieu en 2011 : l’atelier de formation destiné aux cuisiniers des établissements labellisés sur le thème 
« poissons d’ici et d’ailleurs » et l’atelier de cuisine « passeport vacances » sur le thème « la cuisine aux 
1000 saveurs », destiné aux enfants 8-10 ans en collaboration avec la Ligue neuchâteloise contre le cancer 
et avec le soutien du programme cantonal « Alimentation & Activité physique » du Service cantonal de la 
santé publique. 

Comme les années précédentes et dans le cadre du projet « Neuchâtel roule », un vélo portant le logo 
Fourchette verte a été sponsorisé par le programme « Alimentation & Activité physique » du Service 
cantonal de la santé publique. 
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2. Fonctionnement de Fourchette verte Neuchâtel 

Fourchette verte Neuchâtel fonctionne sous la responsabilité de la Ligue neuchâteloise contre le cancer dont 
l’engagement est d’ordre administratif sans financement. 

Le mandat d'exécution du projet est confié à une diététicienne indépendante : Madame Wafa Badran 
Amstutz, qui cumule, à raison de 40%, les postes de diététicienne et de coordinatrice de Fourchette verte 
Neuchâtel. En juin 2011, une chargée de promotion du label auprès des structures de la petite enfance a été 
engagée : Mademoiselle Noémi Schmutz à un taux d’activité de 35%. 
 
Les activités de Fourchette verte Neuchâtel sont supervisées par un groupe de pilotage qui compte sept membres :  
 

• Madame Anne Aubert, représentante de la Fédération romande des consommateurs, 

• Monsieur Dominique Conant, directeur du Centre neuchâtelois d’alcoologie, 

• Madame Christiane Kaufmann, directrice de la Ligue neuchâteloise contre le cancer, 

• Madame Rachel Stauffer Babel, responsable du Centre neuchâtelois d’information pour la prévention du 
tabagisme « Vivre sans fumer », 

• Monsieur Marc Treboux, chimiste cantonal au Service de la consommation et des affaires vétérinaires 
(remplacé par Monsieur Pierre Bonhôte dès avril 2011), 

• Madame Lysiane Ummel Mariani, déléguée à la promotion de la santé au Service de la santé publique, 

• Monsieur Michel Vuillemin, président de Gastro Neuchâtel. Il est représenté pour les séances par son 
assistante Madame Karen Allemann. 

 
Le groupe de pilotage s’est réuni 2 fois en 2011 afin d’examiner les demandes de labellisation, accorder 
/retirer le label et superviser le fonctionnement de Fourchette verte Neuchâtel. 
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3. Priorités et réalisation de Fourchette verte Neu châtel  
 
3.1. Objectifs 2011 
 

Objectifs Tâches Situation au 31 décembre 2011 

Labelliser 5 nouveaux 
établissements 

 

• Répondre aux demandes de 
labellisation spontanées adressées 
à FV-NE. 

• Promouvoir le label FV junior et FV 
des tout-petits auprès des crèches 
et des structures d’accueil 
parascolaire par un démarchage 
individuel. 

• Relancer la promotion du label par 
un démarchage individuel auprès 
d’une sélection d’une dizaine de 
cafés-restaurants en collaboration 
avec Gastro Neuchâtel. 

 

 

Partiellement atteint : 3 nouvelles  
labellisations + 2 extensions,  
2 demandes  non abouties,  
18 demandes en traitement.  

Projet modifié : une chargée de 
promotion a été engagée et 19 
demandes de labellisation ont été 
reçues.  

Atteint : 6 établissements  contactés : 1 
demande de labellisation reçue. 

Assurer la qualité du label 
et le suivi des 
établissements labellisés 

 

• Faire évaluer tous les 
établissements labellisés par les 
testeurs de la FRC et/ou la 
diététicienne FV-NE. 

• Répondre à la demande pour les 
séances d’information auprès du 
personnel des établissements 
labellisés. 

• Superviser les menus FV pendant 6 
mois lors d’une nouvelle 
labellisation. 

• Organiser une séance de formation 
aux cuisiniers des établissements 
FV en partenariat avec le CPLN. 

• Faire une visite-bilan auprès de la 
moitié des établissements de 
collectivité pour adultes.  

 

Atteint : 42 visites effectuées. 

 

 

Atteint : 1 séance a eu lieu. 

 

Atteint : 330 plans hebdomadaires  ont 
été supervisés concernant aussi 
d’anciens établissements labellisés. 

Atteint : la séance a eu lieu le 30.11.12 
et 12 cuisiniers y ont participé. 
 
 
Atteint : 6 rencontres ont eu lieu.  

Améliorer la visibilité du 
label auprès du grand 
public 

 

• Participer à une étape du tour du 
canton en collaboration avec la 
LNCC et vivre sans fumer. 

• Organiser des stands d’information-
concours dans les établissements 
adultes labellisés entre 2008 et 
2010. 

• Participation au comité 
Neuchâtelois de la Semaine du 
goût. 

• Mise en place d’un atelier de 
cuisine destiné enfants (8-10 ans) 
dans le cadre du programme 
« Passeport vacances » en 
collaboration avec la LNCC et  le 
CPLN. 

Atteint : participation à 1 étape. 

 

Atteint : 3 stands ont été organisés. 

 

Pas eu de demande.  

 

 

Atteint : un atelier a eu lieu le 5.07.12 
(11 enfants y ont participé). 
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3.2. Activités en 2011 
 
Nouvelles labellisations  

En 2011, la tendance concernant les demandes de labellisation des établissements pour adultes a été à la 
baisse. En effet, seules 4 demandes de labellisation ont été reçues dans le deuxième trimestre de l’année 
dont deux ont pu aboutir avant la fin de l’année. 

Par contre les demandes de labellisation des structures de la petite enfance ont augmenté. C’est le résultat 
direct du travail de promotion actif auprès des établissements concernés. En effet, 19 demandes de 
labellisations ont été reçues dans le troisième semestre de l’année dont une a pu aboutir et le reste est en 
traitement.   

Au total, 3 nouveaux établissements ont été labellisés en 2011 : 
 

���� Label Fourchette verte des tout petits (1) : crèche « Des Bercles » à Neuchâtel.  

���� Label Fourchette verte - catégorie collectivité (2 ) : restaurants du personnel de Philip Morris, DSR 
« Le Calumet »  et « La Source » à Neuchâtel. 

 
Deux établissements ont élargi leur label pour l’adapter au mieux aux tranches d’âge de leur public  ou à leur 
structure :  

���� La Crèche « Les Moussaillons » à Marin qui reçoit le label Fourchette verte junior des tout-petits en 
plus de son label Fourchette verte Junior pour sa structure d’accueil.  

���� La Crèche Ibanda à Neuchâtel qui reçoit le label Fourchette verte junior des tout-petits en plus de 
son label Fourchette verte Junior pour sa structure d’accueil.  

���� Restaurant Delectis, ValFleurier qui transfère sa cuisine de production à Buttes et étend le label au 
restaurant du personnel qui se trouve sur ce site en plus de celui de la Côte aux Fées, labellisé en 
2007. 

De plus, deux demandes ont été traitées sans qu’elles aboutissent car les restaurateurs n’ont pas poursuivi 
leur démarche pour répondre aux critères du label. 
 
Retrait ou arrêt du label 

Le label FV a été retiré à un établissement (structure d’accueil « Casse Croûte ») car il continue de se fournir  
auprès d’un service traiteur auquel le label a été retiré fin 2010.  
 
Le nombre total des établissements labellisés au 31.12.2011 était de 49 établissements en plus de 2 
services traiteurs FV junior : 1 self-service, 16 restaurants de collectivité, 16 FV junior, 1 affiliation FV junior, 
3 affiliations FV adulte, 3 affiliations FV senior, 9 FV des tout-petits et 2 services traiteurs labellisés FV junior. 
Ce qui représente 3'244 places assises. 

 
  No. établissements  Places totales 
Self-services 1 120 
Restaurants de collectivité 16 1800 
Affiliations FV adulte 3 130 
Affiliations FV senior  3 131 
Affiliations FV junior  1 40 
Juniors 16 637 
Tout-petits 9 386 
 49 3244 

 
 
 
 
La liste d’adresses des restaurants Fourchette verte du canton se trouve en annexe 2. 
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Suivi du label  

• 42 évaluations ont été effectuées dont 37 par les membres de la FRC. Tous les restaurants labellisés 
ont fait l'objet d’au moins une visite. Ces visites d'évaluation ont consolidé la qualité et le respect des 
critères du label Fourchette verte. 

 
• 300 semaines de menus ont été analysées et corrigées pour plusieurs établissements afin d'améliorer le 

respect des critères nutritionnels.  
 
 

Promotion du label  

• Suite à la recommandation faite par la cheffe du département de la santé et des affaires sociales 
concernant le label auprès des établissements de la petite enfance et au soutien du Service de la Santé 
Publique, le label a fait l’objet d’un démarchage actif d’information auprès des établissements. En effet, 
des entretiens individuels d’information sur le label et ses prestations ont eu lieu dès le mois d’août avec 
les responsables de 70 établissements concernés dans le canton.  Cette démarche a abouti au dépôt de 
19 demandes de labellisation jusqu’au 31.12.2011. 

• En collaboration avec Gastro Neuchâtel, une promotion du label par un démarchage individuel auprès 
d’une sélection de cafés-restaurants a eu lieu. Une quinzaine d’établissements ont été contactés par 
Gastro Neuchâtel dont 6 ont accepté de nous rencontrer. Cette démarche n’a abouti qu’à une seule 
demande de labellisation. Le critère de 200g de légumes semble décourager certains restaurateurs. 

 
 
Cours de formation, d’information  

• En collaboration avec le CPLN, une séance de formation et de dégustation intitulée « Poissons d’ici et 
d’ailleurs » a été mise en place le 30 novembre 2011  pour les cuisiniers des établissements labellisés. 
12 cuisiniers ont participés à cette séance, nombre moins important que les précédentes années. En 
effet, beaucoup de cuisiniers ont décliné l’invitation en invoquant la date qui coïncide avec un 
programme souvent chargé à la fin d’année.    

• En Partenariat avec le CPLN et le Service cantonal de la santé publique dans le cadre de son 
programme cantonal « Alimentation & Activité physique », la LNCC et Fourchette verte Neuchâtel ont 
animé un atelier de cuisine destiné aux enfants (8-12 ans) et intitulé « la cuisine aux 1000 saveurs » 
dans le cadre du projet « Passeport vacances ».  

• Trois stands d’information et concours Fourchette verte ont eu lieu dans le restaurant du personnel des 
établissements suivants : Baxter à Neuchâtel, ValFleurier à Buttes, hôpital HNE-La Chaux-de-Fonds.  

• Une séance de formation a eu lieu auprès des éducatrices de la structure d’accueil « Le Chaudron 
magique ».  

 
 
Promotion, communication et couverture médiatique 
 

• En collaboration avec la LNCC et Vivre sans fumer, Fourchette verte Neuchâtel était présente à une 
étape  du tour du canton (La  Brévine). Des animations ludiques ont eu lieu auprès des enfants et de 
leurs parents. 

• En 2011, FV-CH a choisi le canton du Neuchâtel pour siéger en assemblée générale.  FV-NE a  
organisé cette assemblée. Elle s’est déroulée le 27.06.12 à la Haute école de gestion (HE-Arc).   

• Dans le cadre de l’action « Neuchâtel Roule », un vélo portant le logo Fourchette verte a été sponsorisé 
par le programme « Alimentation & Activité physique » du Service de la santé publique. 

• Plusieurs articles consacrés à Fourchette verte ont paru dans la presse romande. Certains se trouvent 
sur le site www.fourchetteverte.ch, rubrique : média. 
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4. Perspectives de Fourchette verte Neuchâtel pour 2012 
 
4.1. Objectifs 2012  
 

Objectifs Tâches 

Labelliser 8 nouveaux 
établissements  

 

• Répondre aux demandes de labellisation spontanées adressées à FV-NE 
dans un délai de 3 mois. 

• Promouvoir le label FV junior et FV des tout-petits auprès des crèches et 
des structures d’accueil parascolaire par un démarchage actif. 

 

Assurer la qualité du label et 
le suivi des établissements 
labellisés 

 

• Evaluer au moins une fois tous  les établissements  labellisés par les 
testeurs de la FRC et/ou la diététicienne FV-NE. 

• Mettre en place un projet-pilote consommateurs-testeurs dans les  
restaurants de collectivité nouvellement labellisés 

• Répondre à la demande pour les séances d’information auprès du 
personnel des établissements labellisés. 

• Mettre en place  spontanément une séance d’information pour le 
personnel des établissements de la petite enfance nouvellement 
labellisés. 

• Superviser les menus FV pendant 6 mois lors d’une nouvelle labellisation. 

• Faire une visite de bilan auprès de la deuxième moitié des établissements 
adultes labellisés.  

 

Améliorer la visibilité du label 
auprès du grand public 

 

• Stand d'information en collaboration avec la LNCC lors d’une étape du 
tour du canton.  

• Stand d’information dans les établissements adultes nouvellement  
labellisés. 

• Mise en place un atelier de cuisine destiné aux enfants (8-10 ans) dans le 
cadre du programme « Passeport vacances » en collaboration avec le 
CPLN et la LNCC. 
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5. Fourchette verte Suisse  
 
Le développement de Fourchette verte s’est poursuivi avec une croissance de 7% en 2011, pour parvenir à 
1'074 établissements labellisés au 31 décembre. Cette augmentation est le reflet notamment de l’arrivée de 
deux cantons alémaniques (Soleure et Berne). Par ailleurs, la volonté des pouvoirs publics, largement 
reflétée par la forte croissance dans le secteur de la petite enfance et des écoles, perdure. Plus que la 
recherche d’un équilibre nutritionnel, l’objectif est que les enfants développent des habitudes alimentaires 
bénéfiques leur vie durant. Ainsi, entre 2006 et 2011, pour 360 nouveaux établissements labellisés, 277 le 
furent dans les catégories « tout-petits » (+157) et « junior » (+120), soit plus de 3 établissements labellisés 
sur 4 (76.94%).  
Ainsi, 2011 fut une année marquée par la concrétisation du développement de la Fédération en Suisse 
alémanique, la révision totale des statuts pour adapter les structures à un nombre plus important de 
membres, le renforcement de collaborations avec divers partenaires, sans oublier le changement de 
président.  
 
Fédération  
Les éléments majeurs au niveau de la Fédération furent le développement en Suisse alémanique, la révision 
totale des statuts et le changement de président. A un ministre de la santé jurassien a succédé… un autre 
ministre de la santé jurassien. En effet, suite aux élections cantonales, Philippe Receveur, président de la 
Fédération depuis 2009, a changé de département et c’est Michel Thentz qui a repris les rennes et du 
département de la Santé jurassien, et de la Fédération Fourchette verte. Nous tenons à remercier Philippe 
Receveur pour son engagement et son aide au développement de la Fédération.  
Enfin, 2011 a permis les travaux préparatoires pour la recherche de fonds, opération indispensable à la 
pérennisation de la Fourchette verte. Le contrat signé avec Promotion Santé Suisse pour la période 2011-
2012 a permis d’avancer en parallèle sur les deux importants dossiers que sont l’extension en Suisse 
alémanique et la recherche de fonds. La Fédération remercie chaleureusement Promotion Santé Suisse 
pour son soutien ! Il apparaît cependant déjà à ce stade que les financements structurels seront difficiles à 
obtenir, vu la période de crise et que le challenge pour 2012 sera élevé.  
 
Cantons alémaniques 
Le 2 février 2011, le canton de Soleure lançait officiellement son projet cantonal Fourchette verte à Olten 
lors d’une conférence de presse en présence du Conseiller d’Etat en charge de la Santé Peter Gomm. Le 12 
août, le canton de Berne lui emboîtait le pas avec une conférence de presse menée par le Conseiller d’Etat 
en charge de la Santé bernoise Philippe Perrenoud et en présence de Thomas Mattig, directeur de 
Promotion Santé Suisse. Lors de l’AG du 27 juin, ces deux cantons devenaient membres de la Fédération à 
part entière et pour la première fois, une représentation alémanique allait siéger au comité. Enfin, toujours 
en août, le comité de la Fédération donnait son feu vert au projet pilote argovien, qui devrait être lancé 
officiellement à la rentrée 2012. Ainsi, 2011 a vu les deux premiers cantons alémaniques rejoindre décerner 
le label Fourchette verte. Les besoins spécifiques en matière de coordination de la Suisse alémanique ont 
amené le comité à décider de l’engagement d’une coordinatrice pour la Suisse alémanique, dès 2012.  
 
Collaborations 
La collaboration avec Unilever Foodsolutions Suisse s’est poursuivie, conformément aux objectifs 
stratégiques, et les travaux concrets ont abouti aux classeurs Unikit. D’autres grandes entreprises ont 
abordé Fourchette verte et ont fait part de leur intérêt pour un éventuel partenariat. Le comité examinera ces 
propositions au cas par cas et veillera à ce que, si des collaborations voient le jour, elles permettent à la 
Fédération de poursuivre sur la ligne tracée jusqu’à présent en matière de partenariat.  
Par ailleurs, la Fédération a été invitée à présenter ses activités, notamment le contenu du partenariat avec 
Unilever et son extension en Suisse alémanique, à diverses occasions et acteurs importants de la santé en 
Suisse, notamment lors de la « plateforme nationale de l’alimentation » de l’OFSP (15 mai 2011) ou du 
congrès annuel de la Société Suisse de Nutrition SSN (16 septembre 2011).  
Enfin, outre le fait de siéger dans divers projets nationaux ou régionaux, signalons que la Fédération a 
reconduit son partenariat avec la Semaine du Goût Suisse et que ce dernier a été légèrement étendu 
(notamment en siégeant dans le jury pour le concours de films « goût et santé » lancé avec l’OFSP).  
 
Communication 
Il n’y a pas eu de campagne de promotion ou de moyens engagés de manière spécifique, si ce n’est ceux 
pour faire évoluer le site internet (www.fourchetteverte.ch) qui reste la principale source d’informations.  
En revanche, les dossiers des catégories « tout-petit » et « junior » ont été retravaillés en allemand. Certains 
points techniques ont été modifiés, suite à une relecture effectuée par la Société Suisse de Nutrition SSN et 
l’aide de Pascale Mühlemann.  
Enfin, signalons que le matériel promotionnel qui avait été détruit par l’incendie de 2009 a pu être refait, mais 
que ces efforts devront être poursuivis et intensifiés, notamment l’uniformisation graphique sur l’ensemble du 
territoire.  
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Situation au 31.12.2011 
 

Etablissements 

 
GE TI VD FR NE VS 

JU/JU
BE  SO BE  

TOTA
L 

Cafés-restaurants 16 6 9 2 0 17 3 0 0 53 
Self-services 15 4 5 2 1 0 0 0 0 27 
Restaurants de collectivité  64 4 43 12 16 24 13 0 0 175 
Affiliations 5 12 8 1 3 10 1 0 0 40 
Affiliations senior  0 22 39 2 3 8 0 0 0 74 
Affiliations junior  2 3 9 1 1 7 0 0 3 26 
Juniors 113 154 133 11 16 46 8 1 0 482 
Tout-petits 38 3 53 16 9 39 16 4 13 192 
"D-li vert" 0 0 3 0 0 2 0 0 0 5 

253 208 302 47 49 153 41 5 16 1'074 

Places assises 

 
GE TI VD FR NE VS 

JU/JU
BE  SO BE  

TOTA
L 

Cafés-restaurants 1'149 540 723 220 0 2'130 265 0 0 5'027 
Self-services 2'598 1'261 849 650 120 0 0 0 0 5'478 
Restaurants de collectivité  16'386 710 8'351 1'249 1'800 3'212 2'205 0 0 33'913 
Affiliations 149 1'750 393 100 130 280 70 0 0 2'872 
Affiliations senior  0 1'835 2'235 150 131 581 0 0 0 4'932 
Affiliations junior  75 210 700 38 40 372 0 0 124 1'559 
Juniors 12'279 6'340 9'444 1'817 637 2'208 388 15 0 33'128 
Tout-petits 2'370 80 3'121 485 386 847 472 105 588 8'454 
"D-li vert" 0 0 9 0 0 120 0 0 0 129 

35'006 12'726 25'825 4'709 3'244 9'750 3'400 120 712 95'492 
 
La liste d’adresses des restaurants Fourchette verte de chaque canton peut être consultée sur le site 
www.fourchetteverte.ch. 
 
 
Membres u Comité de Fourchette verte suisse au 31.12.2011 à consulter sur le site  www.fourchetteverte.ch. 
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6. Remerciements 
 
Nous tenons à remercier toutes les personnes, les services et institutions cités ci-dessous qui, par leur 
soutien ou leur engagement contribuent au développement de Fourchette verte Neuchâtel :  
 

• Les membres du groupe de pilotage de Fourchette verte Neuchâtel ainsi que le service qu’ils 
représentent, à savoir : Gastro Neuchâtel, la Fédération romande des consommateurs-section 
Neuchâtel, la Ligue neuchâteloise contre le cancer, le Centre neuchâtelois d’alcoologie, le Centre 
neuchâtelois d’information pour la prévention du tabagisme « Vivre sans fumer », le Service de la 
consommation et des affaires vétérinaires et le Service de la santé publique. 

• Monsieur Marc Treboux, chimiste cantonal du Service de la consommation et des affaires 
vétérinaires pour son engagement au sein de groupe de pilotage de Fourchette verte Neuchâtel 
depuis le lancement du projet en 2001 et jusqu’à son départ à la retraite.  

• Le Service de la santé publique du canton de Neuchâtel, la Dîme de l’alcool ainsi que Promotion 
Santé Suisse pour leur soutien financier. 

• Le Centre professionnel du Littoral neuchâtelois, partenaire engagé dans l’organisation des ateliers 
de cuisine Fourchette verte. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Rapport d’activité 2011  12

7. Annexes 
Annexe 1 : Comptabilité 2011 
 

Comptabilité Fourchette verte 2011  
Charges     
    
1. Charges du personnel    SFr.   64'599.80  
Honoraires et frais (mandat) e, salaire et charges sociales   SFr.  61'069.8    
Honoraires LNCC  SFr.    3'530.00    
2. Autres charges de fonctionnement     SFr.        900.35  
Frais de port   SFr.      216.75    
Frais de téléphone et bureau-promotion  SFr.       450.00    
Frais de déplacement-promotion  SFr.        233.60    
3. Promotion et communications    SFr.     3'497.95  
Matériel promotionnel inter-cantonal (Promotion Santé Suisse)  SFr.    3'200.00    
Matériel promotionnel cantonal et impression  SFr.       297.95    
4. Evaluation du label    SFr.        810.50  
Frais d'évaluations   SFr.       810.50    
5. Frais Divers    SFr.        767.25  
Frais Assemblée générale FV-CH  SFr.       533.80    
Frais groupe de pilotage   SFr.        207.90    
Frais bancaires  SFr.          25.55    
Total charges    SFr.   70'575.85  
      

Recettes     
Subvention Santé publique  SFr. 40'000.00    
Projet chargée de promotion- Santé publique  SFr. 16'670.40    
Subside de la Dîme de l'alcool  SFr.   5'000.00    
Subvention LNCC  SFr.   3'080.00    
Promotion Santé Suisse (matériel promotionnel inter-cantonal)  SFr.   3'200.00    
Contribution des cuisiniers FV pour les cours de formation  SFr.      120.00    
Remboursement frais de déplacement séances intercantonales   SFr.        25.00    
        
Total recettes 2011    SFr.   68'095.40  
      
Bilan profit 2011    SFr.    -2'480.45  

Fonds à disposition au 31.12.2011     
    
Report 2010 SFr.  SFr.  29'707.05    
Bilan profit 2011  SFr.   -2'480.45    
    
Total     SFr.   27'226.60  
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Annexe 2 
 
Liste des établissements labellisés au 31.12.2011  
 

Etablissements labellisés par catégorie Adresse Lieu 

Cafés- restaurants (1)      

      

Self-services (1)     

Le Romarin, Neuchâtel Rue de la Maladière 62 2000 Neuchâtel 

Restaurants de collectivité (16)     

Hôpital du Locle  Bellevue 42 2400 Le Locle 

Hôpital neuchâtelois Pourtalès- retaurant du personnel  Rue de la Maladière 45 2000 Neuchâtel 

Hôpital neuchâtelois CHX- retaurant du personnel  Chasseral 20 2300 La Chaux-de-Fonds 

Institution Les Perce-Neige, Les Hauts-Geneveys Ch. de Mont Loisir 23 2208 Hauts-Geneveys 

Maison de santé Préfargier -restaurant du personnel   2074 Marin 

Espace des Solidarités Rue Louis Favre 1 2000 Neuchâtel 

Delectis, Restaurant Cartier Ch. de l'Alisier 23 2300 Chaux-de-Fonds 

Delectis, Restaurant Val Fleurier Les Boilles du Temple 2117 Côte aux Fées  

Delectis, Restaurant Val Fleurier Les Sugits 21 2115 Buttes 

OFS, DSR Espace de l'Europe  2000 Neuchâtel 

Hôpital de la Providence- retaurant du personnel  Fbg de l'Hôpital  2000 Neuchâtel 

Baxter  Rue Pierre à Bot 111 2000 Neuchâtel 

La Résidence- restaurant du personnel - site 1 Rue de la Billodes 40 2400 Le Locle 

La Résidence- restaurant du personnel - site 2 Rue de la Côte 24 2400 Le Locle 

DSR- PMP- Le Calumet Quai Jeanrenaud 3 2000 Neuchâtel 

DSR- PMI -  La Source Rue des Usine 56 2000 Neuchâtel 

Affiliation Fourchette verte (3)     

Espace Perce Neige- Fleurier  Rue de la Montagnettes 2 2114 Fleurier  

Foyer handicap-Chaux de Fonds Rue des Moulins 22 2300 Chaux-de-Fonds 

Fondantion Goeland Bois des creux 32 2017 Boudry  

Affiliation Fourchette verte junior (1)     

La Maison de l'enfance, Neuchâtel Rue du Tertre 2 2000 Neuchâtel 

Affiliation Fourchette verte Senior (3)     

Home "Le Martagon" Rue de la Prairie  17 2316 Pont de Martel  

Home Trois Portes  Trois Portes 4a 2000 Neuchâtel 

Home Bellerive Bellerive 1 2016 Cortaillod  
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Juniors (16)     

Le Mikado, Neuchâtel  Rue de Pierre-à- Bot 32 2000 Neuchâtel 

Le cerf-volant,  Neuchâtel Rue Guillaume Farel 7  2000 Neuchâtel 

Crèche « Les Diablotins », Le Locle Rue Alber-Piguet 10 2400 Le Locle 

Le Domino, Neuchâtel Crêt du Chêne 6a  2000 Neuchâtel 

Les Moussaillons, Marin (et tout-petits) Tertres 5a 2074 Marin 

Les Cerisiers, Gorgier (EEP Gorgier) Rue Lancelot 1 2023 Gorgier  

Centre pédagogique - Clos Rousseau, Cressier Rue de St-Martins 21 2088 Cressier  

Centre pédagogique, Chaux-de-Fonds Temples Allemand 117 2300 Chaux-de-Fonds 

Centre pédagogique, Neuchâtel Port Roulant 5 2000 Neuchâtel 

Crèche Ibanda (et tout-petits) Rue 1èr Mars 20 2000 Neuchâtel 

Accueil parascolaire "Le Chaudron magique" Beauregard 62 2036 Cormondrèche 

Accueil parascolaire "Le Chaudron magique"-annexe Av. Soguel 8 2036 Cordomdrèche 

Accueil parascolaire "Para'scol" (Artisal) Rue des Epancheurs 11 2012 Auvernier 

Restaurant scolaire - International School of Neuchâtel Rue des Cadolles 7 2000 Neuchâtel 

Accueil parascolaire "Interlude" Rue Vallier 4  2088 Cressier  

Accueil parascolaire "Le Carcoie farceur " Rue du Temple 17 2016 Cortaillod  

Fourchette verte des Tout-petits (9)     

Crèche Tartine Chocolat  Rue Vallier 4  2088 Cressier  

Crèche Centre Ville Rue de la Place d'Armes 7 2000 Neuchâtel 

Crèche de l’Amitié, La Chaux-de-Fonds Rue du Manège 11 2300 Chaux-de-Fonds 

Crèche La Marelle (Artisal) Rue des Epancheurs 11 2012 Auvernier 

Foyer "La Coccinelle" (maison de l'enfance) Rue des cèders 11 2000 Neuchâtel 

Crèche Tortue d'eau Chanet 9 2014 Bôle 

Crèche de l'hôpital neuchâtelois-Pourtalès Bellevaux 4b 2000 Neuchâtel 

Crèche de l'hôpital neuchâtelois-CHX Prévoyance 76 2300 La Chaux-de-Fonds 

Crèche des Bercles Rue des Bercles 2 2000 Neuchâtel 

 
 
 


